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書籍 『非常食』
日本食糧新聞社から好評発売中！

●A5判 ・ 116 頁　

●定価 ：本体 1,620 円 （税込）

書籍 『非常食』 【PDF バージョン】
http://www.center-net.jp/sale_detail/36
で発売中！

●容量 ：約 65 ＭＢ
●定価 ： 360 円 （税込）

非常食検索サイトはこちら
http://center-net.jp/hijyoushoku
・ 各社の通販サイトへリンク→注文できます

書籍、 e-book の販売サイトが出来ま
した！どうぞご利用ください。
http://www.center-net.jp/sales

i

中華高橋水産が
気仙沼復興プロジェクト　
サメ料理でローソンとタイアップ
　中華高橋水産は、 東日本大震災で被災した宮城 ・ 気仙沼の復興プロジェクトを実施する。 かねて
低付加価値部位とされてきたサメ肉を、 コラーゲン含有量が多く美肌効果のある高付加価値部位とし
て提案し、 “サメの気仙沼” を勢いづけていく狙い。 その皮切りとして、 ナチュラルローソンとタイアッ
プして、 サメ肉を使用した 「コラーゲンつみれの酸辣湯」 （530 円税込み） を打ち出した。
　このほど行ったプロジェクト発表会で、 同社の高橋滉社長は 「震災後のキーワードは自立。 2013
年から気仙沼で協議会を発足し、 漁業と加工業の垣根なく一丸となって復興を目指してきた。 17 年

3 月にはサメ専用の加工工場も完成し、 より強力なバッ
クアップ体制も仕上がる」 と、 長期的な展望を語った。
　また、 昨年 12 月に佐藤健司京都大学大学院教授が
実施したばかりの、 サメ肉に含まれるコラーゲンが人体
に与える影響についてのヒト試験の詳報も発表され、 サ
プリメントと同等の吸収効果があることを証明し、 科学的
にもサメ肉の高付加価値性を明確にした。
　調理指導師協会会長で商品開発にも参加している堀
知佐子氏は 「サメ肉は鮮度が良いものなら臭みはなく、
淡泊な味で活用しやすい」 と、 食材としても魅力がある
ことを語る。
　同品は、 コラーゲン含有量の多い希少部位 “トロ肉”
を用いたつみれを使用し、 女性をメーンターゲットに販
売数 1 万 5,000 食を目指す。

（日本食糧新聞社　http://news.nissyoku.co.jp/ より）

　　

東京産カカオ使用チョコレート誕生　
小笠原で栽培成功
　東京産カカオを使用したチョコレートが誕生する。 チョコレートなどの OEM 生産を行う平塚製菓は
2 月 9 日、 東京都内で会見を開き、 東京 ・ 小笠原村の母島で日本では栽培が困難なカカオツリー
約 500 本の栽培に成功したと発表した。 乾燥後のカカオ豆で、 2016 年は 500kg を収穫予定、 2017
年には約 2t の収穫を見込む。 2018 年に 「東京カカオ」 による 「東京産チョコレート」 の発売を計
画する。 「東京カカオ」 はトリニタリオ種とハイブリッド種が混在していると見られ、 フルーティーで華
やかな香りが特徴だ。 同種は収穫量が少なく東京産、 無農薬などの価値と合わせて輸入カカオとの
差別化が可能で、 高付加価値型の商品開発が期待される。
　平塚正幸社長は今後の展開について、 重要な工程である発酵は 「現地で研究を進める」 とした
上で、 「本社工場内に小規模生産を行う設備を 5 月をめどに設置し、 東京産カカオの魅力を最大限
に引き出すチョコレート作りを目指す」 考えを示した。 商
品化については、 自社 NB として展開するかは未定とし
た。 栽培については、 「500 本の木をしっかり育てる」 こ
とを最優先にするとした上で、 「現在、 約 5000 平方 m
の栽培面積を、 将来的には収量を増やすために拡大も
視野に入れる」 考えだ。 また平塚社長は、 チョコ市場
のトレンドであるカカオ豆の仕入れから焙煎（ばいせん）、
加工までを小規模で行う 「ビーントゥーバー」 の一歩先
を行くカカオの木から栽培する 「ツリートゥーバー」 を実
現して小笠原の 6 次産業化を推進し、 将来的に小笠原
を 「カカオアイランド」 にするとの考えを示した。
　同社は、母島でカカオの栽培計画「東京カカオプロジェ
クト」 を進めてきた。 カカオは、 赤道を中心とした南緯
20 度、 北緯 20 度以内で最低気温 16 度 C を下回らず、
年間雨量が 1000mm 以上でしか生産が難しいとされる
が、 平塚社長は 2003 年国産カカオ栽培を構想、 2006
年に栽培計画を策定し小笠原を栽培地に決定。 2010
年に母島で栽培を開始したが失敗。 母島で初めてマンゴー栽培に成功した折田農園の折田一夫氏
から 2011 年に連絡を受け、 委託栽培契約を締結。 農地の生地、 ハウス建設、 日焼け対策、 土作
りなどを行い 2013 年収穫に成功した。

（日本食糧新聞社　http://news.nissyoku.co.jp/ より）

台南の崩壊マンション捜索終了。
耐震していれば 100 名以上の人が助かった
かも。悔しいね。
地震は予測も抑止も出来ないけど防災は出
来る。
未来の為に防災強化と防災意識が大事やね。
是非、台南旅行に来てね、との事☆ 
@rabbitshimako　さんより
5:36 - 2016 年 2 月 13 日

賞味期限の迫った非常食のカレーを朝食に
してみたが、これがなかなか強力な発熱剤
付きで、MRE のみたいなものを想像してた
ら水蒸気もうもうと上げてびっくりした。
@yappie___　さんより
13:33 - 2016 年 2 月 17 日

家の中に置いている非常食のチェックした
ら来年期限のがけっこうあるから今年入替
えしなきゃ…。
缶詰類は普段食べているのの買置きを新陳
代謝しているが主食系、アルファ米や缶詰
パンは長期だから油断しがち。
@Madorena2u　さんより
4:17 - 2016 年 2 月 16 日

震災からもうすぐ 5 年だけど、日本は社会
全体でもっと死に物狂いで省電力化するか
と思ったら全然そうはならなかったな 。
静電気でクーラー動くぐらいのイノベー
ションが起こるかと思ったのに 。
@55_mazda787B　さんより
23:51 - 2016 年 2 月 17 日 

ナチュラルローソンが発売する
コラーゲンつみれの酸辣湯 

東京産カカオポッドを手にする平塚正幸社長
（左） と折田農園の折田一夫氏

https://www.center-net.jp/sale_detail/35
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もっと知りたい！【新製品】 非常食検索サイト掲載！【商品紹介】

ＰＯＳデータ★ランキングＰＯＳデータ★ランキング
2016年2月1日～2月7日のベスト102016年2月1日～2月7日のベスト10

コンビーフ　100g

防災丸かじりセット ◆会社名＝㈱ビビッド・ジャパン 
◆価格＝ 16,200 円
　温めなくても美味しく食べられて、水も、火も一
切不要のレトルト防災非常食。
　地震などの大規模災害時、停電や断水が起きても
安心！の非常食の決定版です。
セット内容：ウインナー（3 本）、丸かじりチキン（カ
レー味）、コーンスープ、イタリアンリゾット、バ
ランスクッキー、炭火焼チキン、あぶり焼きチキン、
ドライ納豆、パン缶、保存水（500ml）　各 1 個
9品（3食分）＋保存水(500ml)が1セット！(5セッ
トずつの販売 )
非常食サイト（http://hijoushoku.jp/）

わかめごはん
50 食分セット

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

日本の味噌汁 ◆会社名＝ひかり味噌㈱
◆価格＝オープン価格   
◆発売日 =2016 年 02 月 01 日 

　やさしい甘みとコクのある味で、化学調味料無添
加の即席味噌汁。
　具材はワカメ、ネギ、油揚げ。油揚げは、ほんの
りとした甘さと食感から外国人に人気の高い具材。
　気軽に試せる 3 食入り。
　訪日外国人観光客に向けた商品。

食＠新製品（http://foodsnews.com/）

・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・

デルモンテ　
アップルパイ風トーストソース 

No メーカー 商品名
1 カルビー フルグラ　８００ｇ

2 ケロッグ フルーツグラノラハーフ　５００ｇ
3 カルビー フルグラ　３８０ｇ
4 日清シスコ ごろっと果実のグラノーラ　２８０ｇ
5 日清シスコ ごろっと大豆のグラノーラ　２２０ｇ
6 ケロッグ 厳選素材フルーツグラノラ　５００ｇ
7 ケロッグ オールブランフルーツミックス　４１５ｇ
8 日清シスコ ごろっと大豆のグラノーラ　４８０ｇ
9 日清シスコ 果実のグラノーラ　６００ｇ
10 カルビー フルグラくるみ＆メープル　３５０ｇ

11 ケロッグ コーンフロスティ　２１５ｇ
12 日清シスコ シスコーンＢＩＧフロスト　２４０ｇ
13 日清シスコ ごろっと野菜のグラノーラさつまいも紫いも入２２０ｇ
14 ケロッグ 玄米フレーク　袋　２２０ｇ
15 ケロッグ ココくんのチョコワ妖怪ウォッチ　１４５ｇ
16 カルビー フルグラ大きめいちご　２００ｇ
17 ケロッグ ブランフレークプレーン　２５０ｇ
18 日食 プレミアムピュア　オートミール　３００ｇ
19 ケロッグ オールブラン　２３５ｇ
20 日清シスコ シスコーンＢＩＧマイルドチョコ　２４０

シリアル類

出典：㈱ＫＳＰ−ＰＯＳ「ＫＳＰ−ＰＯＳワイド」
ＫＳＰ−ＰＯＳデータは全国約 140 社の食品スーパー・約 740 店舗のＰＯＳ販売実績データです。

◆会社名＝キッコーマン食品㈱ 
◆価格＝ 200 円 ( 参考小売価格 , 税別 ) 
◆発売日 =2016 年 02 月 08 日

　国産のすりおろしリンゴとざく切りリンゴをシナ
モンと三温糖で味つけした、アップルパイ風のソー
ス。
　食パンに塗って焼くだけで、リンゴの甘酸っぱさ
とほんのりとしたシナモンの香りがアクセントの
アップルパイ風トーストを作ることができる。
　朝食にはもちろんのこと、子どものおやつにも好
適。
 
食＠新製品（http://foodsnews.com/）

◆会社名＝尾西食品㈱
◆価格＝ 14,040 円
　ミネラルたっぷりの” わかめ” に塩味と甘味を加
え、さっぱりとした味付けのわかめご飯です。添付
の白ごまが香ばしさのポイントです。

非常食サイト（http://hijoushoku.jp/）

とりささみほぐし ◆会社名＝日本水産㈱ 
◆価格＝オープン価格
◆発売日 = 2016 年 03 月 01 日 

　高タンパク・低脂肪な鶏のささみを食べやすくほ
ぐし、甘辛い醤油味で仕上げた。
　ご飯によく合う味付け。サラダのトッピングにも
好適。
　生産工場は、( 株 ) ハチカン。

食＠新製品（http://foodsnews.com/）

◆会社名＝川商フーズ㈱
◆価格＝ 443 円
　牛肉の赤身を使用し脂肪分、塩分を控え、肉の旨
味を出した日本人の嗜好に合った栄養豊かな缶詰。
100g。製造から 3 年保存可能。

非常食サイト（http://hijoushoku.jp/）

長期保存のきく食品の
売上げランキングです。
普段から多めに備えて
おくと安心！！

非常食はじめの一歩！

http://center-net.jp/hijyoushoku
http://center-net.jp/hijyoushoku
http://center-net.jp/hijyoushoku

